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In-Room Dining - appetizers

Soup of the Day

Potage du jour
g

Roast Tomato bisque, roasted fennel seeds
Bisque de tomates roties, graines de fenouil raties

0

Beau's beer & onion soup, melted Balderson cheddar
Soupe & I'nignon et biere Beau's, cheddar Balderson fondu

Mixed greens, toasted sunflower seeds, fresh apple, maple, grapefruit & poppy seed vinaigrette

Salade mélangée, graines de tournesols, pommes, vinaigrette a |'érable, pamplemousse et graines de pavats

13

Arc Cesar : Fresh cut romaine, chipped Manchego, pancetta crisps, croutons

Salade César Arc : laitue romaine fraiche. copeaux de fromage Manchego, croustilles de pancetta, croutons
5

Lentil, lemon &rosemary dip, grilled pita

Trempette de lentilles, citron et romarin, pain pita grillé

2

Smoked salmon, dill-caramelized onion cream cheese, capers & red onion

Saumaon fumé, fromage crémeux & 'aneth, cépres et oignons rouges

(7

Micha Goat cheese fondant, honey, hazelnut & apricot crust, baby arugula, house dressing, croutons
Fondant de fromage de chevre Micha en crodte de miel, noisettes et abricots, roguette, vinaigrette maison, croutons

16

Smoked duck rillette, purple beet, apple & red onion preserve, croutons
Rillette de canard fumé, confiture de betteraves, ppmmes et oignons rouges. croutons

14

All salads can be accompanied by a grilled chicken breast for a surplus charge of 12.00 S.
Les salades peuvent étre accompagnées d'une poitrine de poulet grillée avec un supplément de 12.00 §.
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In-Room Dining - mains

Three eqg omelet with ham & Balderson cheddar, greens or French fries
Omelette (trois oeufs) au jambon et fromage cheddar, servie avec salade mélangée ou frites

(7

B.C. Sockeye Salmon Burger, fresh grilled with jerk spice & chive aioli, greens or French fries
Burger de sauman Sockeye grille avec épices “jerk” & aioli & |a ciboulette, salade melange ou frites

22

0'Brien Farms Beef burger with smoked cheddar, lettuce, tomatoes, pickles and chipotle mayo, greens or french fries
Burger au beuf de la ferme 0'Brien au cheddar fume, laitue, tomates, cornichons. mayonnaise aux chipotle, salade mélangée ou frites

22

Clubhouse: Grilled chicken, tomatoes confites, Balderson cheddar, arugula, pork belly, 12 grain baguette
Sandwich au poulet grille. tomates confites, cheddar, roquette et poitrine de porc sur baguette 12 grains

2l

Penne rigate, red pepper & lemon cream, pine nuts, olives & Manchego
Penne rigate. créme de poivrons rouges et citron, noix de pins, olives et Manchego

20

Roasted chicken breast, garlic mashed potatoes, seasonal vegetables, red port reduction
Poitrine de poulet ratie, purée de ppmme de terre a |'ail, legumes de saisons, réduction de porto

2

In-house brined 0'Brien flank steak, truffled leek purée, Zinfandel reduction, olive dusted fries
Ravette de beuf de la ferme 0'Brien maring, purée de poireaux truffé, réduction de Zinfandel, frites & la poudre d'olives

28

Mike's anise & saffron scented seafood & sustainable fish bouillabaise, roasted fingerling potatoes, rouille
Bouillabaise de Mike & I'anise et saffran, poissons et fruits de mers, pommes de terres fingerling, rouille

21

Arc Style Porc & Beef meat loaf, garlic mashed potatoes, seasonal vegetables
Pain de viandes aux porc et boeuf, purée de ppmme de terre a |'ail, legumes de saisons

23
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Please inform your server of any food allergies or dietary concerns.
Veuillez informer votre serveur si vous avez des allergies ou des spécifications diététiques.

Executive Chef Jason Duffy and Team
Chef Exécutif Jason Duffy et sa brigade

Taxes and 15% gratuity will be added to your bill.
Taxes et 13% de service seront ajoutés & votre facture.
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