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Lunch - appetizers 
  
 
 
Daily Soup 
Soupe du jour 
8 
 
Le Coprin mushrooms: 
Blue Oyster-Le Cigare Blanc consommé, King Eryngii-sage gougère, crispy Serrano, pistachio oil 
Champignons Le Coprin: 
Consomme de pleurotes bleues et Le cigare Blanc, Gougère de King Eryngii et sauge, Serrano croustillant, huile de pistaches 
10 
 
Mixed greens, Beau’s beer-mustard dressing, Micha goat cheese, almond & pear loaf 
Salade verte, vinaigrette à la bière et moutarde, pain au chèvre, amandes et poires 
11 
 
Pink peppercorn-mint crusted Albacore Tuna, 
sweet potato “pont-neuf”, arugula, avocado oil, garlic glacé 
Thon Albacore en croute de poivre rose et menthe. Patates douces pont-neuf, roquette, huile d’avocat, ail glacé 
14 
 
Oyster beignets, leeks “vinaigrette”, confit heirloom tomatoes, smoked Maldon salt 
Beignets d’huîtres, poireaux vinaigrette, confit Heirloom tomatoes, sel Maldon fumé 
14 
 
Beet dusted beef carpaccio, Niagara Gold, beet-fig preserve, leek oil 
Carpaccio de bœuf à la betterave, fromage Niagara Gold, confiture de betteraves et figues, huile de poireaux 
12 
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Lunch - mains 
 
 
 
Mariposa Farms duck leg confit: 
Almond milk-lavender-duck jus reduction, Du Puy lentils, celery root “pomme pailles” 
Cuisse de canard confite, réduction de jus de canard à la lavande et lait d’amandes 
lentilles, céleri-rave « pomme paille » 
24 
 
Steak-frites: O’Brien Farms flank steak, truffled leek purée, olive dusted fries, Zinfandel reduction 
Steak-Frites: bavette de bœuf, purée de poireaux truffé, frites à la poudre d’olives, réduction de Zinfandel 
26 
 
Arc chicken pot pie: Grilled chicken, seasonal vegetables, fresh sage, sweet potato mash 
Pâté au poulet grillé, légumes de saison, sauge, purée de patates douces 
20 
 
Penne rigate, red pepper & lemon cream, pine nuts, olives & Manchego 
Penne rigate, crème de poivrons rouges et citron, noix de pins, olives et Manchego 
18 
 
Fish N chips: Whalesbone sustainable fish supply catch, fresh dill & lime tartare sauce, fries 
Poisson-frites: poisson du jour de Whalesbone, sauce tartare à l’aneth et lime, frites 
21 
 
 Catch of the day 
Poisson du jour 
22 
 
Clubhouse: Grilled chicken, tomatoes confites, Balderson cheddar,  
arugula, pork belly, Art-is-in bread 
Sandwich au poulet grille, tomates confites, cheddar, roquette et poitrine de porc sur pain Art-is-in 
17 
 
Beef burger: O’brien Farms, caramelized onions, Le Coprin mushrooms & 
 smoky-spicy cream cheese, tomato, pickle & lettuce, Arc mixed greens 
Burger de la ferme O’Brien, champignons, oignons caramélisé, fromage à la crème fumé et épicé, tomates, cornichons et laitue 
16 
 

 


